
 

 

Du lundi 13 au vendredi 24 avril 2026 

 

Mercredi 15 avril 

Merguez sauce tajine avec 
légumes couscous 

(carottes, courgettes, pois 
chiches, navets) 

Boulettes de soja sauce 
tomate 

Camembert 

Fruit de saison  

Mardi 14 avril 

Houmous de betteraves 

Aiguillettes de poulet 
marinées sauce crème avec 
purée de pommes de terre 
Tarte tomate, courgette, 

aubergine 

Crème dessert saveur 
chocolat 

Lundi 13 avril 

Cordon bleu de dinde 
avec ratatouille 

Pané moelleux au 
gouda 

Edam, cœur de Dame 

Fruit de saison 

Jeudi 16 avril 

Macédoine mayonnaise 

Hoki pané avec lentilles 
Samoussa de légumes 

Purée de poire 

Vendredi 19 avril 

Chili végétal aux haricots 
rouges avec riz 

Yaourt nature sucré 

Fruit de saison 

Lundi 20 avril 

Sauté de dinde sauce 
Marengo avec haricots 

verts 
Boulgour à la 

mexicaine 

Fromage à pâte 
pressée Saint Paulin 

Dessert lacté saveur 
vanille à boire 

Mardi 21 avril 

Brandade de morue 
Parmentier provençal 

Fromage fondu vache 
Picon 

Fruit de saison 

Mercredi 22 avril 

Carottes râpées et maïs 
vinaigrette 

Boulettes de lentilles 
jaunes sauce Colombo 

avec riz 

Gaufre nappée chocolat 

Jeudi 23 avril 

Pilon de poulet sauce jus 
avec pommes vapeur 
Galette panée pois, 
carottes, poireaux 

Spécialité fromagère 
Cantadou ail & fines 

herbes 

Fruit de saison 

Vendredi 24 avril 

Coquillettes au jambon 
Coquillettes sauce 

mozza/gouda/cheddar 

Emmental râpé 

Purée pomme-fraise 

Plats végétariens 
 

MENUS des vacances d’hiver ACM 3 - 12 ANS 


